
 

Amuse bouche delle feste 
 

Battuta di salmone** con maionese di avocado al sale nero  
e gelées di bergamotto 

 
Euro 18,00      
 

oppure 
 

Carpaccio di manzo piemontese** marinato al whisky torbato  
e carciofi grigliati 

 
Euro 18,00    
 

Pacchero di Gragnano al sugo di astice* e scampi* 
con pomodoro fresco e basilico  

 
Euro 20,00   
 

oppure 
 

Raviolini del plin* in ristretto di cappone  
e tartufo nero 

 
Euro 20,00  
       

Trancio di rombo chiodato al pepe e limone,  
su vellutata di patate e cardoncelli al burro e timo  

  
Euro 25,00 
 

oppure 
 

Morbidissimo di vitello cotto a bassa temperatura,  
pastinaca montata all’olio evo e chips di topinambur 

  
Euro 25,00 
 

Dessert di Natale        
Euro 8,50 

 
 
 
 

bevande escluse 


